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PLASMÓLISE  MACROSCÓPICA

É bom saber ...


Um dos primeiros indícios da existência da membrana celular decorreu da observação de que as células se comportam como pequenos osmômetros, modificando seu volume de acordo com a concentração das soluções em que são colocadas.


A membrana plasmática é uma membrana seletivamente permeável, isto é, certas substâncias passam livremente através dela enquanto que outras não o fazem. Essa característica da membrana é muito importante, pois permite à célula manter uma determinada composição interna, independente do meio em que se encontre. O fato de uma substância estar presente no meio onde a célula se encontra, não significa que esta deverá necessariamente  passar para o interior da mesma.


Certas propriedades da membrana plasmática podem ser estudadas em sistemas artificiais onde uma membrana semipermeável simula a membrana plasmática. 


Se colocarmos duas soluções de concentrações diferentes em duas partes de um recipiente separadas por uma membrana permeável, isto é, através da qual as moléculas de soluto e de solvente passam livremente, observamos o fenômeno da Difusão; moléculas de soluto se deslocarão pela membrana até que as concentrações dos dois lados se igualem . As moléculas de solvente também continuam passando, mas estas já estão em concentrações iguais dos dois lados. Para a solução mais concentrada diz-se Hipertônica e para menos concentrada Hipotônica.

Se  colocarmos duas soluções de concentrações diferentes em duas partes de um recipiente separadas por uma membrana semipermeável, isto é, uma membrana permeável ao solvente e impermeável ao soluto, observamos o fenômeno da Osmose. Como o soluto não pode passar pela membrana, quem se desloca é o solvente. Essa passagem fará com que a quantidade de soluto em relação a quantidade de solvente seja igual dos dois lados. Nesse caso ocorre a passagem do solvente da solução hipotônica para a solução hipertônica. 

Esse processo, em células animais ou vegetais, pode ser evidenciado quando estas são colocadas em meio altamente hipertônico ou hipotônico. Dependendo da quantidade de tecido animal ou vegetal utilizado, podemos observar microscopicamente ou macroscopicamente os efeitos resultantes desta grande diferença de concentração entre os meios.

 Nessa atividade prática, vamos dispor um pedaço de tecido vegetal em contato com substâncias puras, sem estarem em solução, para que o processo se realize rapidamente e os resultados sejam bastante evidenciados. O mesmo procedimento poderia ser realizado utilizando-se um meio líquido altamente concentrado, no entanto, o processo demoraria mais tempo até alcançar os resultados esperados. 

Material :

	· Tubérculos de batata

· Prego ou parafuso

· NaCl

· Açúcar

· Glicerina

· 02 placas de Petri

	· 01 tubo de ensaio

· 01 estante para tubo de ensaio

· Régua

· Lâmina (gilete)

· Caneta marcadora




Como fazer ...

A. Prepare 6 cubos de batata de 2cm de lado.

B. Coloque  3 cubos em cada placa de Petri.

C. Identifique com caneta marcadora as placas  A  e  B.

D. Na placa A, cubra os cubos com NaCl e na placa B, com açúcar.

E. Após 15 minutos, retire os cubos e registre suas medidas.

F. Corte um cilindro de batata medindo 4cm de altura e diâmetro menor que o do tubo de ensaio. No centro, introduza um prego ou parafuso. 



G. Coloque o conjunto em um tubo de ensaio.

H. Adicione glicerina e marque seu nível  no tubo.

I. Após 15 minutos, retire o tablete do tubo de ensaio e force a saída do prego ou parafuso.

Pensando a respeito ....

A. O que ocorreu com os cubos e o cilindro de batata?  

B. Saiu alguma substância da célula? Qual a evidência que confirma a sua conclusão ?

C. Qual o sentido do deslocamento do solvente ?

D. Existe alguma diferença entre o resultado obtido com NaCl, açúcar e glicerina ?

E. Como esses resultados podem ser utilizados para orientar a aplicação de fertilizantes na agricultura, jardins ou em vasos com planta?

F. Como você relaciona esse fato com a produção de frutas cristalizadas? Procure saber como se realiza esse processo. O resultado é bastante interessante e muito saboroso.
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